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Об утверждении обязательного перечня исследований сырья, 

продукции животного и растительного происхождения, по результатам 

которых выдаются ветеринарные документы 

 

 

 

 

На основании Положения о Государственной службе ветеринарной 

медицины Луганской Народной Республики (далее – Служба), утвержденного 

постановлением Совета Министров Луганской Народной Республики от 

14.04.2015 № 02-04/95/15, Ветеринарно-санитарных правил для 

агропродовольственных рынков, утвержденных приказом Службы от 



14.09.2015 № 26 зарегистрированных в Министерстве юстиции Луганской 

Народной Республики 13.10.2015 № 263/272, Положения о государственной 

лаборатории ветеринарно-санитарной экспертизы на агропродовольственном 

рынке, утвержденного приказом Службы от 14.09.2015 № 25 

зарегистрированного в Министерстве юстиции Луганской Народной 

Республики 28.10.2015 № 279/288, с целью регламентирования осуществления 

мероприятий государственного ветеринарно-санитарного надзора (контроля) 

и оформления соответствующих материалов государственными 

инспекторами ветеринарной медицины и уполномоченными лицами 

государственных учреждений ветеринарной медицины, подведомственных 

Службе, п р и к а з ы в а ю: 

1. Утвердить Обязательный перечень исследований сырья, продукции 

животного и растительного происхождения, по результатам которых выдаются 

ветеринарные документы. 

2. Отделу государственной инспекции и безопасности пищевых 

продуктов Службы обеспечить предоставление настоящего приказа на 

государственную регистрацию в Министерство юстиции Луганской Народной 

Республики в установленном законодательством порядке. 

3. Контроль за исполнением настоящего приказа возлагаю на заместителя 

начальника Службы Чосенко В.В. 

4. Настоящий приказ вступает в силу через 10 дней после дня его 

официального опубликования. 

 

И.о. начальника                                                                                         Н.В. Грабко



УТВЕРЖДЕН 

приказом Государственной 

службы ветеринарной медицины 

Луганской Народной Республики 

30.09.2016  № 177 

 

 

 

                                                              Зарегистрировано в Министерстве юстиции 

                                                              Луганской Народной Республики  

                                                              14.10.2016 № 475/822 

 

 

 

 

 

 

 

Обязательный перечень  

исследований сырья, продукции животного и растительного 

происхождения, по результатам которых выдаются ветеринарные 

документы 

№ 
п/п 

Группа 
продуктов 

Показатели исследований 
Допустимые 

уровни, мг/кг, не 

более 

Примечание  

1 Мясо и изделия 

из мяса       

1.1 

Мясо свежее, 

охлажденное и 

замороженное 

Органолептические показатели 

оценки качества 
    

    Токсические показатели      

    свинец  0,5   

    кадмий 0,05   

    мышьяк 0,1   

    ртуть 0,03   

    медь 5,0   

    цинк  70,0   

    Пестициды:     

    базудин  Не допускается В мясе птицы 



    
  0,7 

В мясе (в перерасчете на 

жир) 

    ГХЦГ (α,β,γ-изомеры) 0,1   

    ДДВФ Не допускается   

    ДДТ и его метаболиты 0,1   

    карбофос  Не допускается   

    метафос  Не допускается   

    хлорофос  Не допускается   

  

  

  

  

гептахлор Не допускается   

Микотоксины:     

    афлатоксин В1 0,005   

    Антибиотики, ед/г, не более:     

    тетрациклиновая группа Не допускается   

    цинкбацитрацин Не допускается   

    

Гормональные препараты, мг/кг: 

   

    Диэтилстильбэстрол Не допускается   

    Эстрадиол-17β Не допускается   

    Нитрозамины:     

    сумма (НДМА и НДЭА) 0,002   

    Радионуклиды, Бк/кг:     

    цезий-137 200   

    стронций-90 20   

    Паразитологические показатели:     

    трихинеллез Не допускается   

    цистицеркоз Не допускается   

    
Микробиологические показатели:  

 

  

    

Микроскопический анализ 

свежести  

Микрофлора 

отсутствует или 

присутствует   

      

единичные 

экземпляры кокков 

или палочек   

    
Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 
не более 

Парное – 10 
  

      

Охлаждённое и 

подмороженное 

1х10
3
    

      

Замороженное 

1х10
4
   

      
3х10

6 
  3х10

7
 

Говядина замороженная 

куском 

      
5х10

6
 

Телятина и свинина 

замороженная куском 

    
БГКП (колиформные бактерии),  

 

  

  

  

  

  

в 1,0 г мяса парного Не допускается   

в 0,1 г мяса охлаждённого и 

подмороженного 
Не допускается 

  

    в 0,01 г  мяса замороженного  Не допускается   

    

в 0,0001 г мяса замороженного 

куском 
Не допускается 

  



    Патогенные микроорганизмы, Не допускается   

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г 
  

  

    Listeria monocytogenes в 25 г Не допускается   

1.1.1 Полуфабрикаты 
мясные 

натуральные 

(свиные и 

говяжьи) 

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 

Мясо без кости 

5х10
5 
 

  

    
  

Мясокостные  

5х10
6
   

    
БГКП (колиформные бактерии),     

  

    мясо без кости в 0,001 г Не допускается   

    мясокостные в 0,0001 г Не допускается   

    Патогенные микроорганизмы, Не допускается   

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г  
  

  

    Listeria monocytogenes в 25 г Не допускается   

1.1.2 Полуфабрикаты 

мясные и 

мясорастительны

е рубленые  

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
1х10

7
 

  

    

БГКП (колиформные бактерии),  

в 0,001 г 
Не допускается 

  

    Патогенные микроорганизмы, Не допускается   

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г     

    Listeria monocytogenes в 25 г Не допускается   

1.1.3 
Полуфабрикаты с 

мясом в тестовой 

оболочке 

замороженные 

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
1х10

7
 

  

    
  

1х10
5
 (для 

вареников)   

    

БГКП (колиформные бактерии),  

в 0,0001 г,  
Не допускается 

  

  

  

  

  

для вареников в 0,001 г     

Патогенные микроорганизмы, Не допускается   

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 
в 25 г 

  
  

    Listeria monocytogenes в 25 г Не допускается   

1.1.4 Фарш говяжий, 

свиной, из мяса 

других убойных 

животных 

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
1х10

6  
-
 
1х10

7 
 

  

    

БГКП (колиформные бактерии),  

в 0,001 г  
Не допускается 

  

    
Патогенные микроорганизмы, Не допускается 

  

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г      

    Listeria monocytogenes в 25 г Не допускается   



1.2 Тушки и мясо 

птицы: Микроскопический анализ 

свежести:  

Микрофлора 

отсутствует или 

присутствует   

    

единичные 

экземпляры кокков 

или палочек   

  
Охлаждённое  

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
1х10

4
  

  

    
Патогенные микроорганизмы, Не допускается 

  

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г 
  

  

    Listeria monocytogenes в 25 г Не допускается   

  
Замороженное 

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
1х10

5
 

  

    
Патогенные микроорганизмы, Не допускается 

  

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г      

    Listeria monocytogenes в 25 г Не допускается   

  
Фасованное 

подмороженное, 

замороженное  

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
5х10

5
 

  

  
Патогенные микроорганизмы, Не допускается 

  

  

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г     

    Listeria monocytogenes в 25 г Не допускается   

1.2.1 Полуфабрикаты 

из мяса птицы  

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 

Охлажденные 

1х10
5
   

    
  

Замороженные 

1х10
6
   

    
Патогенные микроорганизмы, Не допускается 

  

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г      

  

  

  Listeria monocytogenes в 25 г Не допускается   

Мясокостные, 

без кости в 

панировке со 

специями, с 

соусом, 

маринованные 

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
5х10

5
 

  

  Патогенные микроорганизмы, Не допускается   

  

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г      

  
Listeria monocytogenes в 25 г Не допускается 

  

  

Блоки с мяса и 

субпродуктов 

замороженные 

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
1х10

6
 

  

    Патогенные микроорганизмы, Не допускается   

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г      

    Listeria monocytogenes в 25 г Не допускается   

  

Мясо птицы 

механической 

обвалки 

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
1х10

6
 

  

    
Патогенные микроорганизмы, Не допускается 

  



    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г     

    Listeria monocytogenes в 25 г Не допускается   

  

Костный остаток 

в блоках 

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
5х10

6
 

  

    

БГКП (колиформные бактерии),  

в 0,0001 г,  
Не допускается 

  

    
Патогенные микроорганизмы, Не допускается 

  

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г 
  

  

  

  

  Listeria monocytogenes в 25г Не допускается   

Шкура птицы  
Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
1х10

6
 

  

    
Патогенные микроорганизмы, Не допускается 

  

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г      

    Listeria monocytogenes в 25 г Не допускается   

1.3 Субпродукты 

сельско-

хозяйственных 

животных и 

птицы 

Токсические элементы: 

  Почки 

    свинец  0,6 1 

    кадмий 0,3 1 

  

  

  

  

мышьяк 1,0 1 

ртуть 0,1 0,2 

    медь 20 20 

    цинк  100 100 

    Микотоксины:     

    афлатоксин В1 0,005   

    Пестициды по п.1.1     

    Антибиотики, ед/г, не более     

    тетрациклиновая группа Не допускается   

    цинкбацитрацин Не допускается   

    
Гормональные препараты, мг/кг: 

    

    Диэтилстильбэстрол Не допускается   

    Эстрадиол-17β 0,0005   

    Радионуклиды, Бк/кг:     

    цезий-137 200   

    стронций-90 20   

   
Микробиологические показатели:   

В птичьих потрохах 

(печень, сердце, 

мышечные желудки) 

   

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
1х10

6
 

    Патогенные микроорганизмы, Не допускается 

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г 
  

    Listeria monocytogenes в 25 г Не допускается 

1.4 

  
Жир-сырец, 
шпик 

Токсические элементы: 
    



 
свиной, соленый, 

копченый 
свинец  

0,1   

    кадмий 0,1   

    мышьяк 0,03   

    ртуть 0,03   

    Пестициды:     

    ГХЦГ (α,β,γ - изомеры) 0,2   

    ДДТ и его метаболиты 1,0   

    Антибиотики, ед/г, не более     

    тетрациклиновая группа Не допускается   

  

  

  

  

цинкбацитрацин Не допускается   

Радионуклиды, Бк/кг:     

    цезий-137 100   

  

  

  стронций-90 50   

Шпик свиной,  

охлаждённый, 

замороженный, 

не соленый 

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
5х10

4
 

  

  

БГКП (колиформные бактерии),  

в 0,001 г  Не допускается   

  
Патогенные микроорганизмы, Не допускается 

  

  

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г     

    Listeria monocytogenes в 25 г Не допускается   

  

Продукты из 

шпика  

свиного и 

грудинки 
свиной соленой, 

копченой 

и копчено-

запеченной 

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
 1х10

3
  

  

  

БГКП (колиформные бактерии),  

в 1,0 г 
Не допускается 

  

  

Патогенные микроорганизмы, 

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г Не допускается    
     

    

Сульфитредуцирующие 

клостридии в 0,01 г 
Не допускается 

  

    Listeria monocytogenes в 25 г Не допускается   

1.5 Колбасы,  

кулинарные  

Органолептические показатели 

    

  

изделия из мяса и 

птицы 

Физико-химические показатели: 

  

(массовая доля влаги, 

поваренной соли, 

нитрита натрия, белка, 

жира, крахмала) 

    Токсические элементы:     

    

свинец  0,5 (0,3) 

В скобках –  для 

диетического и детского 

питания 

    кадмий 0,05 (0,03)   

    мышьяк 0,1   

    ртуть 0,03 (0,02)   

    медь 5,0   

    цинк  70,0 (50,0)   

    
Гормональные препараты, мг/кг:   

  

    Диэтилстильбэстрол Не допускается   



    Эстрадиол-17β Не допускается   

    Нитрозамины:     

  

  

  

  

сумма (НДМА и НДЭА) 0,002   

Пестициды:     

    базудин  Не допускается   

    ГХЦГ (α,β,γ-изомеры) 0,1 (0,05)   

    ДДВФ Не допускается   

    ДДТ и его метаболиты 0,1 (0,05)   

    карбофос  Не допускается   

    метафос  Не допускается   

    хлорофос  Не допускается   

    гептахлор Не допускается   

    Микотоксины:     

    афлатоксин В1 0,005   

    
Микробиологические показатели: 

1х10
3
 

Колбасные изделия 

высшего сорта , 1-го 

сорта, 2-го сорта, 

сосиски, сардельки и 

мясные хлеба. Продукты 

из мяса вареные, к/в, к/з, 

с/к, запечённые и 

жареные     

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 

     

 2,5х10
3
 

Колбасы вареные 2-го 

сорта с использованием 

круп, мясной массы, 

субпродуктов 

      

5,0х10
3
 

Колбаса вареная, 

ливерная  3-го сорта, 

студни 

      5,0х10
2
 Колбаса жареная 

      1,0х10
3
-2,0х10

3
 Колбаса кровяная 

      1,0х10
3
 Сальтисон 1-го сорта 

      
2,0х10

3
 

Сальтисон 2-го и 3-го 

сорта 

      1,0х10
3
 Паштет мясной в/с 

      
2,0х10

3
 

Паштет мясной 1-го 

сорта 

  

  

  

  

БГКП (колиформные бактерии),  

в 1,0 г 
Не допускается 

в 0,1 г для паштета 1-го 

сорта 

Сульфитредуцирующие 
клостридии – в 0,01 г продукта,                                                 

в  1,0 г пр-та запакованного под 

вакуумом, в 0,1 г п/к, с/к, с/в 

колбас под вакуумом 

Не допускается   

    

Патогенные микроорганизмы, 

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г  
  

  

    Не допускается   

    Staphylococcus aureus в 1 г Не допускается   

    

Бактерии рода Proteus, в 0,1 г  Не допускается 
Колбасы вареные, к/в  из 

мяса птицы и мяса 

кролей 

    Listeria monocytogenes в 25 г Не допускается   



    Радионуклиды, Бк/кг:     

    цезий-137 200   

    стронций-90 20   

1.6 

Консервы 

мясные  Органолептические показатели     

  

  Физико-химические показатели: 

  

(массовая доля жира, 

белка, поваренной соли, 

нитрита натрия и 

посторонних примесей) 

   Токсические элементы:     

  

  

В стеклянной, 

алюминиевой и 

цельнотянутой 

жестяной таре 

В сборной жестяной 

таре 

   свинец  0,5 1,0 

   кадмий 0,05 0,1 

    мышьяк 0,1 0,1 

    ртуть 0,03 0,03 

    медь 5,0 5,0 

    цинк  70,0 70,0 

    олово   200,0 

    Пестициды:     

    базудин  Не допускается   

    ГХЦГ (α,β,γ-изомеры) 0,1   

    ДДВФ Не допускается   

  

  

  

  

ДДТ и его метаболиты 0,1   

карбофос  Не допускается   

    метафос  Не допускается   

    хлорофос  Не допускается   

    гептахлор Не допускается   

    Микотоксины:     

    афлатоксин В1 0,005   

    
Гормональные препараты, мг/кг:   

  

    Диэтилстильбэстрол Не допускается   

    Эстрадиол-17β 0,0005   

    Нитрозамины:     

    сумма (НДМА и НДЭА) 0,002   

   

Микробиологические показатели 

должны соответствовать требованиям промышленной стерильности 

 

   Радионуклиды, Бк/кг:     

   цезий-137 200   

    стронций-90 20   

2 Яйца и 
продукты их 

переработки 
Показатели качества яиц 

  

(скорлупа, белок, 

желток, воздушная 

камера, запах 

содержимого яйца) 

2.1 Яйца  Характеристика яиц   Определение массы 

    Витамины в желтке, мкг/г, не 

меньше     



    Витамин А 6,0   

    Каратиноиды 15,0   

    Витамин В2 4,0   

    Витамины в белке, мкг/г     

    Витамин В2 2,0   

    Токсические элементы:     

   свинец  0,3   

   кадмий 0,01   

   мышьяк 0,1   

   ртуть 0,02   

   медь 3,0   

   цинк  50,0   

   Пестициды:    

  

  

  

  

актэллик Не допускается   

базудин  Не допускается   

   ДДТ и его метаболиты 0,1   

   карбофос  Не допускается   

   метафос  Не допускается   

   ртутьсодержащие пестициды Не допускается   

   хлорофос  Не допускается   

   Микотоксины:    

   афлатоксин В1 0,005   

   Антибиотики:     

   Тетрациклин Не допускается   

   Стрептомицин Не допускается   

   
Гормональные препараты, мг/кг:   

  

   Диэтилстильбэстрол Не допускается   

   
Микробиологические показатели: 

   

   
 

Яйцо куриное 

диетическое 
Яйцо куриное столовое 

   

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
5х10

2
-5х10

3
 5х10

4
-5х10

5
 

   

БГКП (колиформные бактерии), в 

котором не допускается  
0,1 от 0,01-0,1 

   Патогенные микроорганизмы,     

   

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в котором не допускается  
5х25  25 

   Примечание: Для анализа используются желтки 

   Радионуклиды, Бк/кг:     

   цезий-137 6   

   стронций-90 2   

2.2 
Яичный порошок  

Органолептические показатели     

  
 

Физико-химические показатели:     

   Влага, % 4-8,5   

   кислотность, Т
0
 5-10   

    Токсические элементы:     



    свинец  3,0   

    кадмий 0,1   

  

  

  

  

мышьяк 0,5   

ртуть 0,1   

   медь 15   

   цинк  200   

   
Гормональные препараты, мг/кг:   

     Диэтилстильбэстрол Не допускается 

   Микотоксины:     

   афлатоксин В1 0,005   

   Антибиотики:     

   Тетрациклин Не допускается   

   Стрептомицин Не допускается   

   
Микробиологические показатели: 

    

   

БГКП (колиформные бактерии),  

в 0,1 г  не допускается    

   Патогенные микроорганизмы,     

   

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г  Не допускается   

   Протей, масса продукта 0,1 (г) Не допускается   

   Пестициды по п.1.5     

   Радионуклиды, Бк/кг:   

     цезий-137 80 

   стронций-90 50   

3 Молоко и 

молочные 

изделия       

3.1 Молоко и 

молочнокислые 

изделия 

Органолептические показатели 
    

  

Физико-химические показатели: 

  

массовая доля жира, 
белка, влаги, сухих 

веществ, кислотность, 

плотность, степень 

чистоты, количество 

соматических клеток, 

сода, ингибирующие 

вещества. 

  Токсические элементы: 

  

В скобках – ПДК для 

молока, которое 

используется для 

производства детской и 

диетической продукции 

    

  

  

  

свинец  0,1 (0,05) 

кадмий 0,03 (0,02)   

   мышьяк 0,05   

   ртуть 0,005   

   медь 1,0   

   цинк  5,0   

   Пестициды:     

   базудин  Не допускается   

    хлорофос Не допускается   



    ГХЦГ гамма-изомер 0,05 (0,01)   

   ДДТ и его метаболиты 0,05 (0,01)   

   карбофос  Не допускается   

   метафос  Не допускается   

   Гексахлоран  0,05   

   Микотоксины:     

   
афлатоксин В1 

 Не допускается 

(<0,001)   

   афлатоксин М1 <0,0005   

   Антибиотики, ед/г, не больше:     

   
Тетрациклин 

 Не допускается 

(<0,01)   

   хлорамфеникол Не допускается   

   
Стрептомицин 

 Не допускается 

(<0,01)   

   
Пенициллин  

 Не допускается 

(<0,5)   

    
Гормональные препараты, мг/кг:   

     Диэтилстильбэстрол Не допускается 

   Эстрадиол-17β 0,0002   

   Радионуклиды, Бк/кг:   

     цезий-137 100 

   стронций-90 20   

   
Микробиологические показатели: 

    

   

Общая бактериальная 

обсемененность тыс. см
3
 ≤100-3000 

Молоко коровье цельное 

   

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
1х10

5
 

Молоко 

пастеризованное  

   

Количество жизнеспособных 

молочнокислых бактерий, КОЕ в 

1 г 

1х10
7
 

для молочнокислых 

продуктов 

  

  

  

  

БГКП (колиформные бактерии),  

в 0,1 г,  в 0,001 г- сметана 
Не допускается  

Staphylococcus aureus в 1 г Не допускается   

   Патогенные микроорганизмы, Не допускается   

   

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г  

   Listeria monocitogenes в 25 г Не допускается   

    

Дрожжи и плесневые грибы, КОЕ 

в 1 г 50 

для молочнокислых 
продуктов 

3.2 

Молочные 

консервы Органолептические показатели     

  
  Физико-химические показатели: 

  

массовая доля жира, 

влаги, сухих веществ, 
кислотность, чистота. 

    Токсические элементы:     
    свинец  0,3   

    кадмий 0,1   

    мышьяк 0,15   

    ртуть 0,015   

    медь 3,0   

    цинк  15,0   



    олово 200,0   

    Пестициды по п.2.1.    

    
Микотоксины: 

афлатоксин В1 

   

    

 Не допускается 

(<0,001)   

    афлатоксин М1 <0,0005   

    Антибиотики, ед/г, не больше:    

    
Тетрациклин 

 Не допускается 

(<0,01)   

    
Стрептомицин 

 Не допускается 

(<0,01)   

    
Пенициллин 

 Не допускается 

(<0,5)   

    
Гормональные препараты, мг/кг:   

  
    Диэтилстильбэстрол Не допускается   

    Эстрадиол-17β 0,0002   

    Радионуклиды, Бк/кг:    

    цезий-137 300   

    стронций-90 60   

    

Микробиологические показатели: 

Должны соответствовать требованиям 
промышленной стерильности 

  

    

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
2,5х10

4
   

  

  

  

  

  

3,5х10
4
 Молоко сгущенное с 

сахаром и кофе.  

БГКП (колиформные бактерии),  

в 1г, (в потребительской таре)  

в 0,3 г (в транспортной таре) 

Не допускается 

  

    Патогенные микроорганизмы,    

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г Не допускается   

    Listeria monocitogenes в 25 г Не допускается   

3.3 Молоко и 

молочные 

изделия сухие 
Органолептические показатели 

    

    

Физико-химические показатели: 

  

массовая доля влаги, 

жира, белка, лактозы, 

кислотность, чистота 

    Токсические элементы:     

    свинец  0,1   

    кадмий 0,03   

    мышьяк 0,05   

    ртуть 0,005   

    медь 1,0   

    цинк  5,0   

    Пестициды:      

    ДДТ и его метаболиты 0,1 (0,05)   

    ГХЦГ гамма-изомер 0,1 (0,05)   

    Др. пестициды, микотоксины, антибиотики, гормональные препараты по п.3.1. 



    Радионуклиды, Бк/кг:     

    цезий-137 500   

    стронций-90 100   

    Микробиологические показатели:   

Молоко коровье сухое 

цельное: 

    

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
5х10

4
 Высший сорт 

     7х10
4
 1-й сорт 

       

Молоко сухое коровье 

обезжиренное: 

     5х10
4
 В транспортной таре 

     1х10
5
 В промышленной таре 

  

  

  

  

  1х10
5
 Сыворотка сухая 

    Сливки сухие: 

     5х10
4
 Высший сорт 

      7х10
4
 1-й сорт 

    

БГКП (колиформные бактерии),  

в 0,1 г  Не допускается 
  

    Staphylococcus aureus в 1 г Не допускается   

    Патогенные микроорганизмы,  
  

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г Не допускается 
  

    

Количество плесневых грибов, 

КОЕ в 1 г 
100 

  

    Количество дрожжей, КОЕ в 1 г 50   

    Listeria monocitogenes в 25 г Не допускается   

3.4 Сыр, творог, 

изделия из сыра 

и творога 

Органолептические показатели 

    

    

Физико-химические показатели: 

  

массовая доля влаги, 
жира, белка, поваренной 

соли , кислотность (в 

твороге) 

    Токсические элементы:     

    свинец  0,3   

    кадмий 0,2   

    мышьяк 0,2   

    ртуть 0,02   

    медь 4,0   

    цинк  50,0   

    Пестициды:      

    ДДТ и его метаболиты 1,0 В перерасчёте на жир  

    ГХЦГ гамма-изомер 1,25   

    Гексахлоран  1,25   

    Микотоксины:     

    
Афлатоксин В1  

 Не допускается 

(<0,001)   

    Афлатоксин М1 <0,0005   

    
Антибиотики, ед/г, не больше: 

    



    
Тетрациклин 

 Не допускается 

(<0,01)   

  

  

  

  

Стрептомицин 
 Не допускается 

(<0,01)   

Пенициллин 
 Не допускается 

(<0,5)   

    
Гормональные препараты, мг/кг:   

  

    Диэтилстильбэстрол Не допускается   

    Эстрадиол-17β 0,0002   

    Радионуклиды, Бк/кг:    

    цезий-137 100   

    стронций-90 20   

    Микробиологические показатели:     

    

БГКП (колиформные бактерии),  

в 0,01 г (в сырах) Не допускается 
  

    в 0,001 г (творожные изделия)     

    Staphylococcus aureus, КОЕ  в 1 г 5х10
2
  В сырах 

    

Количество молочнокислых 

бактерий, КОЕ в 1 г 
1х10

6
 

Для продуктов из 

творога  

    Staphylococcus aureus, в 0,01 г Не допускается 

    

Количество плесневых грибов, 

КОЕ в 1 г 
50 

    
Количество дрожжей, КОЕ в 1 г 100 

    Патогенные микроорганизмы,     

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г Не допускается   

    Listeria monocitogenes в 25 г Не допускается   

3.5 

Полуфабрикаты 

из творога 

кисломолочного 

(вареники, 

блинчики 

с творогом)  

Органолептические показатели 
    

  

Физико-химические показатели: 

  

Массовая доля влаги, 

поваренной соли, 

начинки,  кислотность  

  

Токсические элементы, пестициды, микотоксины, антибиотики, гормональные 

препараты, радионуклиды по п.3.4 

  Микробиологические показатели: 
    

    

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
5х10

4
   

    

БГКП (колиформные бактерии),  

в 0,01 г 
Не допускается 

  

    Бактерии рода Proteus, в 0,1 г  Не допускается   

    Staphylococcus aureus, в 0,1 г Не допускается   

    Патогенные микроорганизмы,    

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г  Не допускается   

    Listeria monocitogenes в 25 г Не допускается 
  

     

3.6 Мороженное  Органолептические показатели 

    



    

Физико-химические показатели: 

  

Массовая доля сухих 

веществ, жира, сахара, 

кислотность  

    
Токсические элементы: 

  

Мороженное плодово-

ягодное  
    свинец  0,35 (0,5) 0,4 

    кадмий 0,1 0,03 

    мышьяк 0,15 0,2 

    ртуть 0,015 0,02 

    В скобках ПДК для мороженного с наполнителями  

    Микотоксины:     

    
Афлатоксин В1  

 Не допускается 
(<0,001)   

    Афлатоксин М1 <0,0005   

    
Патулин  0,05 

Мороженное плодово-

ягодное  

    

Пестициды, антибиотики, гормональные препараты, 

радионуклиды по п.3.1 
  

    Микробиологические показатели: 
    

    

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
1х10

5
   

    

БГКП (колиформные бактерии),  

в 0,1 г                                                                                                                                                                                                                

в 0,01 г мороженного с сушёными 

фруктами и ягодами, орехами. 

Не допускается 

  

    

Количество плесневых грибов, 

КОЕ в 1 г мороженного с 

сушёными фруктами и ягодами, 

орехами. 
500 

  

    

Количество дрожжей, КОЕ в 1 г 

мороженного с сушёными 

фруктами и ягодами, орехами. 
100 

  

    
Staphylococcus aureus, в 1 г 

Не допускается 
  

    Патогенные микроорганизмы,     

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г  Не допускается   

    Listeria monocitogenes в 25 г Не допускается   

3.7 Казеин  Органолептические показатели   
  

  

  

  

  

Физико-химические показатели: 

  

Массовая доля влаги, 

жира, сухих веществ, 

золы, кислотность  

Токсические элементы:     

    свинец  0,3   

    кадмий 0,2   

    мышьяк 1,0   

    ртуть 0,03   

    Радионуклиды, Бк/кг:     

    цезий-137 500   

    стронций-90 100   

    Пестициды, микотоксины, антибиотики, гормональные препараты по п.3.1 



    Микробиологические показатели: 
  

Для казеина пищевого  

    

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
5х10

4
 

    

БГКП (колиформные бактерии),  

в 0,1 г Не допускается 

    Патогенные микроорганизмы,   

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г  Не допускается 

4 Рыба и рыбные 

продукты     

  

4.1 Рыба живая, 

свежая, 

охлажденная, 

мороженая. 

Органолептические показатели 

   

    Токсические элементы:     

    свинец  1,0   

    кадмий 0,2   

    
мышьяк 

1,0 Пресноводная рыба 

    5,0 Морская рыба 

    

ртуть 

0,4 Морская рыба  

    0,6 Пресноводная хищная 

      0,3 Пресноводная нехищная  

    медь 10,0   

    цинк  40,0   

    гистамин 100,0   

    Пестициды:     

  

  

  

  

ГХЦГ гамма-изомер 

  

0,2 Морская рыба 

0,03 Пресноводная рыба 

    ДДТ и его метаболиты 0,2 Морская рыба 

      0,3 Пресноводная рыба 

    алдрин Не допускается   

    метафос  Не допускается   

    гептахлор Не допускается   

    Гексахлоран  0,2 Морская рыба 

      0,03 Пресноводная рыба 

    N-нитрозамины 0,003   

    Радионуклиды, Бк/кг:     
    цезий-137 150 

    стронций-90 35   

  

  

Микробиологические показатели: 

  

      

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
5х10

4
 

    

БГКП (колиформные бактерии),  

в 0,001 г Не допускается   

    Staphylococcus aureus, в 0,01 г Не допускается   

   

Сульфитредуцирующие 

клостридии, в  0,01 г 
Не допускается 

Для продукции 

упакованной под 

вакуумом  

    Патогенные микроорганизмы,     



    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г  Не допускается   

   Listeria monocitogenes в 25 г Не допускается   

    Vibrio parahaemolyticus, КОЕ в 1 г 10,0 Для морской рыбы  

    

Паразитологические 
исследования:     

    

Живые гельминты и их личинки, 

опасные для людей. 
Не допускается 

  

    

Среднее кол-во неживых 

гельминтов и их 

не больше 5 

экземпляров 
  

    

личинок опасных для людей 

на 1 кг съедобной 

части рыбы (мясо и 

гонады) 

  

4.2 Рыба соленая, 

копченая, 

вяленая 

Органолептические показатели 

  

  

    Физико-химические показатели 
 Массовая доля 

поваренной соли, жира 

  

  

  

  

Токсические элементы, пестициды, нитрозамины, гистамин по п. 4.1 

  

  

Радионуклиды, Бк/кг:   
  

    цезий-137 300 

    стронций-90 70   

    

Микробиологические показатели: 

    

    

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
1х10

4
 Соленая, вяленая рыба 

      3х10
4
 Копченая рыба 

    

БГКП (колиформные бактерии), 

 в 0,1 г – соленая,  
 в 1 г - вяленая, копченая 

Не допускается 

  

    Staphylococcus aureus, в 1 г Не допускается   

    

Сульфитредуцирующие 

клостридии, в  1 г Не допускается   

    Патогенные микроорганизмы,     

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г Не допускается   

    Listeria monocitogenes в 25 г Не допускается 
  

    Плесневые грибы в 1 г Не допускается 
  

    
Vibrio parahaemolyticus, КОЕ в 1 г 

10,0 Для морской рыбы  

    

Паразитологические 

исследования:     

    

Живые гельминты и их личинки, 

опасные для людей. 
Не допускается 

  

  
  

Среднее кол-во неживых 

гельминтов и их 

не больше 5 

экземпляров 
  

    

личинок опасных для людей на 1 кг съедобной 

части рыбы (мясо и 

гонады) 

  

4.3 Консервы 

рыбные, 

пресервы 

Органолептические показатели 

    



    Физико-химические показатели   

Массовая доля 

поваренной соли 

    Токсические элементы:     

    свинец  1,0   

    кадмий 0,2   

    
мышьяк 

1,0 Пресноводная рыба 

    5,0 Морская рыба 

    ртуть 0,4 Морская рыба  

  

  

  

  

  0,3 Пресноводная нехищная  

медь 10,0   

    цинк  40,0   

    

олово (в сборных жестяных 

банках) 
200,0   

    гистамин 100,0   

    

Пестициды, радионуклиды по п. 

4.1 
    

4.3.1 Тунцовая Токсические элементы:     

    свинец  2,0   

    кадмий 0,2   

    мышьяк 5,0   
    

    ртуть 0,7   

    медь 10,0   

    цинк  40,0   

    

олово (в сборных жестяных 

банках) 
200,0   

    гистамин 100,0   

    N-нитрозамины 0,003   

    

Пестициды, радионуклиды по п. 

4.1 
  

  

    Микробиологические показатели:     

    

Должны соответствовать требованиям промышленной стерильности и не содержать 

патогенных организмов и их токсинов 

4.4 Икра и молоки 

разных видов 

рыб 

Органолептические показатели 

  

  

   Физико-химические показатели  Массовая доля соли 

   Токсические элементы:     

   свинец  1,0   

   кадмий 1,0   

   
мышьяк 

1,0   

   ртуть 0,2   

   Пестициды:   

В икре 
   ГХЦГ гамма-изомер 0,2 

   ДДТ и его метаболиты 2,0 

   Гексахлоран  0,2 

   Радионуклиды, Бк/кг:   
  

  

  

  

  

цезий-137 150 

стронций-90 35   



    

Микробиологические показатели: 

  
  

    

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
1х10

4
 

     5х10
4
 В икре мойвы 

   

БГКП (колиформные бактерии),  
в 1 г,                              

 в 0,1 г - икра мойвы, соленая 

деликатесная  

Не допускается   

   Staphylococcus aureus, в 1 г Не допускается   

   

Сульфитредуцирующие 

клостридии, в  1 г  Не допускается 
  

   Патогенные микроорганизмы,     

   
 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 
в 25 г Не допускается 

  

   Listeria monocitogenes в 25 г Не допускается   

   Плесневые грибы в 1 г, КОЕ  50,0   

   Дрожжи в 1 г, КОЕ 30,0   

4.5 Продукция из 

сурими   
Органолептические показатели 

  
  

  

имитированная 

Физико-химические показатели 

  Массовая доля белка, 

влаги, поваренной соли 

    Токсические элементы:     

    свинец  1,0   

    кадмий 0,2   

    мышьяк 5,0   

    ртуть 0,4   

    Пестициды по п. 4.1     

    Радионуклиды, Бк/кг:     
    цезий-137 150 

    
стронций-90 35   

    

Микробиологические показатели: 

  
  

    

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
1х10

3
 

    

БГКП (колиформные бактерии),  

в 1 г             Не допускается 
  

    Staphylococcus aureus, в 1 г Не допускается   

  
  

Сульфитредуцирующие 
клостридии, в  1 г Не допускается 

Под вакуумом 

    Патогенные микроорганизмы,     

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г Не допускается 
  

    Listeria monocitogenes в 25 г Не допускается   

4.6 Кальмары и 

креветки 

замороженные 

Органолептические показатели 

  

  

   Токсические элементы:     

   свинец  10,0   

   кадмий 2,0   

   мышьяк 5,0 Кальмары 

     2,0 Креветки 

    ртуть 0,2   



    медь 30,0   

   цинк  200,0   

   Радионуклиды, Бк/кг:     

    цезий-137 150   

    стронций-90 35   

  
  

Микробиологические показатели: 

  
  

    

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
1х10

5
 Сыромороженых (с/м) 

      
2х10

4
 

Для варено-мороженых 

(в/м) 

    

БГКП (колиформные бактерии), в 

0,001 г, - с/м, в 0,1 г - для в/м Не допускается 
  

    

Staphylococcus aureus,  

в 0,01 г  - для с/м,  в 1 г - для в/м Не допускается 
  

    

Сульфитредуцирующие 

клостридии, в  1 г, - в/м 

 в 0,01 г - с/м Не допускается 

  

    Патогенные микроорганизмы,     

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г Не допускается 
  

    Listeria monocitogenes в 25 г Не допускается   

    Vibrio parahaemolyticus, КОЕ в 1 г 10,0   

  
  

Паразитологические 

исследования:   
  

    

Живые гельминты и их личинки, 

опасные для людей. 
Не допускается   

5 Жиры 

растительного и 

животного 

происхождения 

  

  

  

5.1 Масло 

растительное 

Органолептические показатели 

  
  

    

Физико-химические показатели   

Массовая доля влаги, 

кислотное число,  

перекисное число 

    Токсические элементы:     

    свинец  0,1   

    кадмий 0,05   

    мышьяк 0,1   

    ртуть 0,03   

    медь 0,5   

    железо 5,0   

    цинк  5,0   

    Микотоксины:     

    афлатоксин В1 0,005   

    зеараленон 1,0   

    Пестициды:     

    ГХЦГ гамма-изомер 1,0 Для промпереработки 

      более 1,0 На технические цели 

      0,05 Для пищевых целей 

    ДДТ и его метаболиты 

  

0,25 Для промпереработки 

    более 0,25 На технические цели 



      0,1 Для пищевых целей 

    гептахлор Не допускается   

    Радионуклиды, Бк/кг:   Для оливкового масла 

    цезий-137 600 100 

    стронций-90 200 30 

    

Микробиологические показатели: 

  
  

    

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
500 

    

БГКП (колиформные бактерии),  

в 1 г,             Не допускается 
  

  

  

  

  

Staphylococcus aureus, в 1 г Не допускается   

Плесневые грибы в 1 г, КОЕ  100   

    Дрожжи в 1 г, КОЕ Не допускается   

    Патогенные микроорганизмы,     

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г  Не допускается 
  

5.2 Масло сливочное Органолептические показатели 
    

    
Физико-химические показатели   

Массовая доля жира, 

влаги,  кислотное число 

    

Токсические элементы: 

  

В скобках показатели 

для масла с какао 

    свинец  0,1 (0,3)   

    кадмий 0,03 ( 0,2)   

    мышьяк 0,1   

    ртуть 0,03   

    медь 0,5 (1,6)   

    железо 5,0 (10,0)   

    цинк  5,0   

    Микотоксины:     

    афлатоксин В1 

 Не допускается 

(<0,001) 
  

    афлатоксин М1 <0,0005   

    Антибиотики, ед/г, не больше:     

    
Тетрациклин 

 Не допускается 

(<0,01) 
  

    
Стрептомицин 

 Не допускается 

(<0,01) 
  

    
Пенициллин 

 Не допускается 

(<0,5) 
  

    
Гормональные препараты, мг/кг:     

    Диэтилстильбэстрол Не допускается   

    Эстрадиол-17β 0,0002   

    Пестициды:     

    ГХЦГ гамма-изомер 0,2   

    ДДТ и его метаболиты 1,0   

    остаточное количество других пестицидов не допускается 

    Радионуклиды, Бк/кг:     

    цезий-137 100   

    стронций-90 20   



    

Микробиологические показатели: 

  
  

    

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
1х10

5
 

Для масла "Экстра" и 

"Крестьянского" 

      
5х10

5
 

для масла 

"Бутербродного" 

      1х10
3
 Для топленого масла 

    

БГКП (колиформные бактерии),  

в 0,01 г                                        
 в 1 г - для топленого Не допускается 

  

    Staphylococcus aureus, в 1 г                            Не допускается   

    Патогенные микроорганизмы,     

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г Не допускается 
  

    Listeria monocitogenes в 25 г Не допускается   

    Плесневые грибы в 1 г, КОЕ  100,0 в сумме   

    Дрожжи в 1 г, КОЕ 100,0 в сумме   

5.3 Маргарин, 

спреды и смеси 

жировые 

Органолептические показатели 

  

  

   

Физико-химические показатели   

Массовая доля жира, 

соли, влаги,  кислотное 

число 

   Токсические элементы:     

   свинец  0,1   

   кадмий 0,05   

   мышьяк 0,1   

   ртуть 0,05   

   медь 1,0   

   железо 5,0   

   цинк  10,0   

   Микотоксины:     

   афлатоксин В1 0,005   

   зеараленон 1   

   Пестициды:     

   ГХЦГ гамма-изомер 1   

   ДДТ и его метаболиты 0,2   

   алдрин Не допускается   

  

  

  

  

метафос  Не допускается   

гептахлор Не допускается   

   Радионуклиды, Бк/кг:     

   цезий-137 600   

   стронций-90 200   

   

Микробиологические показатели: 

  
  

   

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
5х10

4
 Маргарин 

     1х10
5
 Спреды 

     1х10
3
 Смеси жировые 

    

БГКП (колиформные бактерии), 

 в 0,01 г                                        

 в 1 г - смеси жировые Не допускается 

  



    Патогенные микроорганизмы,   
  

   

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г  Не допускается 
  

   Listeria monocitogenes в 25 г Не допускается   

   Плесневые грибы в 1 г, КОЕ  100,0   

   Дрожжи в 1 г, КОЕ 1х10
3
   

5.4 Жиры животные Органолептические показатели 
    

   
Физико-химические показатели   

массовая доля влаги,  

кислотное число 

   Токсические элементы:     

   свинец  0,1   

   кадмий 0,05   

   мышьяк 0,1   

   ртуть 0,03   

   медь 0,5   

   железо 5,0   

   цинк  5,0   

   Микотоксины:     

   афлатоксин В1 0,005   

   Пестициды:     

   ГХЦГ гамма-изомер 0,2   

   алдрин Не допускается   

   метафос  Не допускается   

  

  

  

  

гептахлор Не допускается   

Радионуклиды, Бк/кг:     

   цезий-137 100   

    стронций-90 30   

5.5 Майонезы Органолептические показатели     

   
Физико-химические показатели   

Массовая доля влаги,  

жира, кислотность 

   Токсические элементы:     

   свинец  0,1   

   кадмий 0,05   

   мышьяк 0,1   

   ртуть 0,03   

   медь 0,5   

   железо 5,0   

   цинк  5,0   

   Микотоксины:     

   афлатоксин В1 0,005   

   зеараленон 1   

   Пестициды:     

   ГХЦГ гамма-изомер 0,05   

   ДДТ и его метаболиты 0,1   

    гептахлор Не допускается   

    Радионуклиды, Бк/кг:     

    цезий-137 120   

    стронций-90 50   



    

Микробиологические показатели: 

  
  

    

БГКП (колиформные бактерии),  

в 0,01 г                                           Не допускается 
  

    Патогенные микроорганизмы,     

    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г Не допускается 
  

    Плесневые грибы в 1 см
3
, КОЕ  

10,0   

    Дрожжи в 1 см
3
, КОЕ 1х10

3
   

6 

  

  
Соль 

поваренная 

пищевая 
  

  

Органолептические показатели 
  

  

Физико-химические показатели   

Массовая доля влаги, 

йода, нерастворимых в 

воде веществ  

Токсические элементы:     

    свинец  2,0   

    кадмий 0,10   

    мышьяк 1,0   

    ртуть 0,01   

   медь 3,0   

   цинк  10,0   

   Радионуклиды, Бк/кг:     

   цезий-137 120   

   стронций-90 30   

7 Пектин Органолептические показатели     

   

Физико-химические показатели   

Массовая доля влаги, 

золы, посторонних 

примесей  

   

Токсические элементы: 

  

В скобках для детского 

питания 

   свинец  1 (0,3)   

   кадмий 0,1 (0,02)   

   мышьяк 0,5 (0,2)   

   ртуть 0,1 (0,01)   

   Микотоксины:     

   патулин Не допускается   

   Радионуклиды, Бк/кг:     

   цезий-137 200 (40)   

   стронций-90 50 (5)   

   

Микробиологические показатели: 

  
  

   

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 1х10
4
 

  

   

БГКП (колиформные бактерии),  

в 0,1 г                                           Не допускается 
  

   Патогенные микроорганизмы,     

   

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г  Не допускается 
  

   Плесневые грибы в 1 г, КОЕ  100,0   

    Дрожжи в 1 г, КОЕ 100,0   



8 
Сахар и 

кондитерские 

изделия 

      

8.1 Сахар белый, 

ванильный 

Органолептические показатели 

  
  

   

Физико-химические показатели   

Массовая доля влаги, 

золы, растворимость в 

воде, цветность 

   

Токсические элементы: 

  

В скобках для 

ванильного сахара 

   свинец  0,5   

   кадмий 0,05   

   мышьяк 1 (0,5)   

   ртуть 0,01   

   Пестициды:     

   ГХЦГ гамма-изомер 0,005   

   ДДТ и его метаболиты 0,005   

    гексахлоран  Не допускается   

   Радионуклиды, Бк/кг:     

   цезий-137 50   

   стронций-90 30   

   

Микробиологические показатели: 

  
  

   

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 1х10
3
 

  

   

БГКП (колиформные бактерии),  
в 1 г                                           Не допускается 

  

   Патогенные микроорганизмы,     

   

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г Не допускается 
  

   Плесневые грибы в 1 г, КОЕ  10,0   

   Дрожжи в 1 г, КОЕ 10,0   

8.2 Кондитерские и 

сахаристые 

изделия 

Органолептические показатели 

  

  

    

Физико-химические показатели   

Массовая доля влаги, 

начинки, золы, 

кислотность 

    Токсические элементы:     

    свинец  1,0   

    кадмий 0,1   

    мышьяк 0,5   

    ртуть 0,01   

    медь  15,0   

  

  

  

  

цинк  30,0   

Микотоксины:     

   афлатоксин В1 0,005   

    Пестициды по п. 8.1     

   Радионуклиды, Бк/кг:     

   цезий-137 50   

   стронций-90 30   

    

Микробиологические показатели: 

  
  



    

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
5х10

4
 

Халва не глазированная, 

ореховые массы, 

конфеты молочные 

   

 

5х10
3
 

Драже фруктовое, 

карамель орехово-

молочная начинка, 

конфеты желейные 

     
1х10

3
 

Ирис, мармелад, 

конфеты кремовые 

   

БГКП (колиформные бактерии), в 
0,1 г - ирис, карамель, ореховая 

масса, мармелад , 

 в  0,01 г - халва, конфеты                                    

Не допускается   

   Патогенные микроорганизмы,     

   

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г Не допускается 
  

   Плесневые грибы в 1 г, КОЕ  50-100   

   Дрожжи в 1 г, КОЕ 50,0   

8.3 Кондитерские и 

мучнистые 

изделия 

Органолептические показатели 

  

  

    

Физико-химические показатели   

Массовая доля влаги, 

золы, жира, щелочность, 

кислотность 

    Токсические элементы:     

    свинец  0,5   

    кадмий 0,1   

    мышьяк 0,3   

    ртуть 0,02   

    медь  10,0   

    цинк  30,0   

    Микотоксины:     

    зеараленон 1,0   

  

  

  

  

дезоксиниваленон 0,5   

афлатоксин В1 0,005   

   Пестициды:     

   ГХЦГ гамма-изомер 0,2   

   ДДТ и его метаболиты 0,02   

   Радионуклиды, Бк/кг:     

   цезий-137 20   

   стронций-90 5   

   

Микробиологические показатели: 

  
  

   

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
5х10

4
 

Кексы с растительными 

жирами, торты, 

пирожные и рулеты со 

сливочной и жировой 

начинкой 

    

 

5х10
3
 

Кексы с фруктово-

ягодной начинкой, 

вафли, пряники с 

начинкой, печенье 

неглазированное 



      5х10
2
 

Крекер, кекс без 

начинки, галеты, рулеты 

с фруктово-ягодной 

начинкой, печенье 

   

БГКП (колиформные бактерии),                                      

в 0,1 г - крекер, кексы без 

начинки, галеты, печенье;     

 в 0,01 г -кексы с начинкой, 

вафли, торты, рулеты                                    

Не допускается   

   Staphylococcus aureus, в 0,1 г                            Не допускается   

   Патогенные микроорганизмы,     

   

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г Не допускается 
  

   Плесневые грибы в 1 г, КОЕ  20-50   

   Дрожжи в 1 г, КОЕ 50,0   

8.4 Шоколад, какао  Органолептические показатели     

  

порошок 
Физико-химические показатели   

Массовая доля влаги, 

золы, жира, начинки 

    Токсические элементы:     

    свинец  1,0   

    кадмий 0,5   

    мышьяк 1,0   

    ртуть 0,10   

  

  

  

  

медь  50,0   

цинк  70,0   

   Микотоксины:     

   афлатоксин В1 0,005   

   Радионуклиды, Бк/кг:     

   цезий-137 50   

   стронций-90 30   

   

Микробиологические показатели: 

  
  

   

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 1х10
5
 

Какао- порошок 

    1х10
4 

- 5х10
4
 Шоколад 

   

БГКП (колиформные бактерии),                                        

в 0,1 г - шоколад                                                                              

в 0,01 г -какао-порошок                                   

Не допускается   

   Патогенные микроорганизмы,     

   

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г  Не допускается 
  

    Плесневые грибы в 1 г, КОЕ  50-300   

9 Концентраты  Органолептические показатели 

  
  

  

пищевые 

(завтраки сухие, 
сладкие блюда) Физико-химические показатели   

Массовая доля влаги, 
жира, металлические 

примеси, посторонних 

примесей 

    Токсические элементы:     

    
свинец  0,5 (1,4) 

В скобках для сладких 

блюд кисели 



    кадмий 0,1 (0,09)   

    мышьяк 0,2 (0,6)   

    ртуть 0,03   

    медь  10,0   

    цинк  50 (30)   

    Микотоксины:     

    афлатоксин В1 0,005   

    зеараленон 1,0   

    Т-2 токсин 0,1   

    дезоксиниваленон 0,5   

  

  

  

  

Радионуклиды, Бк/кг:     

цезий-137 600 (150) В скобках для сладких 

блюд желе, муссы, 
пудинги    стронций-90 200 (50) 

   

Микробиологические показатели: 

5х10
4
 

  

   

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
  

   

БГКП (колиформные бактерии), 

в 0,1 г                                                  
в 1 г -кисели                             

Не допускается   

   Патогенные микроорганизмы,     

   

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г  Не допускается 
  

   Плесневые грибы в 1 г, КОЕ  1х10
2
-1х10

3
   

   

Сульфитредуцирующие 

клостридии в 0,01 г 

Не допускается 
Для концентратов 

пищевых завтраков 

сухих 
   B.cereus, КОЕ в 1  г 1х10

2
 

    

Желатинрозжижающие бактерии, 

КОЕ в 1 г 1х10
2
 

В продуктах 

содержащих желатин 

10 

  
Горчица 

пищевая 
  

Органолептические показатели 

  
  

Физико-химические показатели   
Массовая доля сухих 

веществ, жира 

    Токсические элементы:     

    свинец  0,5   

    кадмий 0,1   

    мышьяк 0,3   

    ртуть 0,05   

    Микотоксины:     

    афлатоксин В1 0,005   

    Радионуклиды, Бк/кг:     

    цезий-137 120   

    стронций-90 50   

    

Микробиологические показатели: 

5х10
4
 

  

    

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
  

    

БГКП (колиформные бактерии) 

,в 0,01 г                                                                      
Не допускается   

    Патогенные микроорганизмы,     



    

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г  Не допускается 
  

    Плесневые грибы в 1 г, КОЕ  2х10
2
   

11 

  
Крахмал 

  

Органолептические показатели 
  

  

Физико-химические показатели   

Массовая доля влаги, 

кислотность, 

металломагнитных 

примесей 

   Токсические элементы:     

   свинец  0,5   

   кадмий 0,1   

   мышьяк 0,1   

   ртуть 0,02   

   медь 10,00   

   цинк  30,00   

   Радионуклиды, Бк/кг:     

   цезий-137 30   

   стронций-90 10   

   

Микробиологические показатели: 

1х10
4
 

  

   

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
  

   

БГКП (колиформные бактерии),  

в 1 г                                                                      
Не допускается   

   Патогенные микроорганизмы,     

   

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г Не допускается 
  

   Плесневые грибы в 1 г, КОЕ  5х10   

    Дрожжи в 1 г, КОЕ 1х10   

12 Продукты 

пчеловодства       

12.1 

  

Мед 

  

Органолептические показатели 
    

Физико-химические показатели 

  

Массовая доля воды, 

восстановительных 

сахаров, сахарозы, 

диастазное число, 
гидроксиметилфурфу 

рол, кислотность, 

качественная реакция на 

наличие пади, 

механические примеси 

    Токсические элементы:     

    Свинец 1   

    Кадмий 0,05   

    Мышьяк 0,5   

    ртуть 0,02   

  

  

  

  

Пестициды:     

ГХЦГ  и его изомеры  0,005   

    ДДТ и его метаболиты 0,005   

    Антибиотики, ед/г, не больше: 

Не допускается 

  

    Тетрациклин   

    Стрептомицин Не допускается   



    Нитрофуран 0,6   

    Радионуклиды, Бк/кг     

    Цезий – 137 100   

    Стронций – 90 20   

12.2 Прополис, 

забрус, перга, 

маточное 

молочко 

Токсические элементы, пестициды, антибиотики по п. 12.1 

   
Радионуклиды, Бк/кг 

  

Прополис, маточное 

молочко 

   Цезий – 137 600   

   Стронций – 90 200   

   Радионуклиды, Бк/кг   Перга, забрус 

   Цезий – 137 200   

   Стронций – 90 50   

   

Микробиологические показатели: 

2,5х10
4
 

  

   

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более   

   

БГКП (колиформные бактерии), в 

0,1 г                                                                      
Не допускается 

  

   Staphylococcus aureus, в 1 г                            Не допускается Перга, забрус 

   Патогенные микроорганизмы,     

   

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 50 г Не допускается   

   Плесневые грибы в 1 г, КОЕ  100,0   

    Дрожжи в 1 г, КОЕ 50   

13 Желатин Органолептические показатели     

    

Физико-химические показатели 

  

Массовая доля влаги, 

золы, прочность студня, 

прозрачность раствора, 

посторонние примеси 

    Токсические элементы:     

    Свинец 2   

  

  

  

  

Кадмий 0,03   

Мышьяк 1   

    ртуть 0,05   

    медь 15   

    Радионуклиды, Бк/кг     

    Цезий – 137 150   

    Стронций – 90 50   

   

Микробиологические показатели: 

1х10
5
 

  

   

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более   

   

БГКП (колиформные бактерии), в 

0,01 г                                                                      
Не допускается 

  

   

Желатинрозжижающие бактерии, 

КОЕ в 1 г 2х10
2
   

   Патогенные микроорганизмы,     

   

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г Не допускается   

    Listeria monocitogenes в 25 г Не допускается   



14 
Хлебобулочные 

и мукомольно-

крупяные 

изделия 

  

    

14.1 Зерно и 

зернобобовые 

Органолептические показатели 

  

  

Влажность, 

кислотность, 

токсичность, сорная, 

минеральная примесь, 

испорченные зерна, 

фузариозные зерна, 

металломагнитные 

примеси, зараженность 

вредителями 

    

Физико-химические показатели 

  

    Токсические элементы:     

    

в скобках для детского питания 

Для 
продовольственных 

и технических 

целей,  экспорта 

Для кормовых целей 

    Свинец 0,5 (0,3) 5,0 

    Кадмий 0,1 (0,03) 0,3 

    Мышьяк 0,2 0,5 

    ртуть 0,03 0,1 

    медь 10 30 

    цинк  50 50 

  

  

  

  

Микотоксины:     

афлатоксин В1 0,005 0,025-1,0 

    зеараленон 1,0 2-3 

    Т-2 токсин 0,1 0,2 

    дезоксиниваленон 0,5-1,0 1-2 

    
патулин 

Не 

регламентируется 0,5 

    охратоксин А 0,005 (в пшенице)   

    Пестициды:     

    ГХЦГ  и его изомеры  0,5   

    ДДТ и его метаболиты 0,02   

    базудин 0,1   

    гексахлоран  0,2   

    гептахлор Не допускается   

    ДДВФ 0,3   

    карбофос 3   

    метафос  Не допускается   

    алдрин Не допускается   

    Радионуклиды, Бк/кг     

    Цезий – 137 20 (50 -пшеница) 600 

    Стронций – 90 5 (20 - пшеница) 100 

14.2 Крупы, мука и 

макаронные 

изделия 

Органолептические показатели 

    



    

Физико-химические показатели 

  

Влажность, зольность, 

металломагнитные 

примеси, зараженность 

вредителями, 

кислотность, 

доброкачественность 

ядра. Белизна, 
клейковина (в муке) 

    Токсические элементы:     

    Свинец 0,5   

    Кадмий 0,1   

    Мышьяк 0,2   

    ртуть 0,02   

    медь 10   

  

  

  

  

цинк  50   

Микотоксины:     

    афлатоксин В1 0,005   

    зеараленон 1,0   

    Т-2 токсин 0,1   

    дезоксиниваленон 0,5   

    Пестициды по п. 14.1     

    Радионуклиды, Бк/кг     

    Цезий – 137 20   

    Стронций – 90 5   

14.3 Хлебобулочные 
изделия 

Органолептические показатели 

    

    Физико-химические показатели   Влажность, кислотность 

    
Токсические элементы: 

бублики, сухари 

Хлебобулочные изделия 

сдобные 

    Свинец 0,5 0,3 

    Кадмий 0,1 0,05 

    Мышьяк 0,2 0,1 

    ртуть 0,02 0,01 

    медь 10 5 

    цинк  30 25 

    Микотоксины:     

    афлатоксин В1 0,005   

    зеараленон 1,0   

    дезоксиниваленон 0,5   

    Пестициды по п. 14.1     

    Радионуклиды, Бк/кг     

    Цезий – 137 20   

    Стронций – 90 5   

    

Микробиологические показатели: 

1х10
3
   

    

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более   

    Плесневые грибы в 1 г, КОЕ      

    

для изделий с добавлением 

сушёных фруктов, ягод и орехов 
1х10

2
   



    

Плесневые грибы в 1 г, КОЕ для 

изделий без добавления сушёных 

фруктов, ягод и орехов Не допускается   

15 Корма и 

комбикорма 

Органолептические показатели 

    

15.1 Сено, солома, 

сенаж 

Физико-химические показатели 

  

Сырой клейковины, 

сырого протеина, 

токсичность 

    Токсические элементы:     

    Свинец 3   

    Кадмий 0,3   

    Мышьяк 0,5   

    ртуть 0,05   

    медь 30   

    цинк  50   

    Микотоксины:     

    афлатоксин В1 0,1   

    зеараленон 3,0   

    дезоксиниваленон 0,2   

    Т-2 токсин 0,2   

    патулин 0,5   

    Нитраты 500   

    Нитриты 10   

    Пестициды:     

    ГХЦГ  и его изомеры  0,1   

    ДДТ и его метаболиты 0,05   

    гептахлор Не допускается   

    гептохлоран 0,05   

    Радионуклиды, Бк/кг     

    Цезий – 137 600   

    Стронций – 90 100   

15.2 

  

Жмых 

  

Органолептические показатели 
    

Физико-химические показатели 

  

Массовая доля влаги, 

сырого жира, сырой 

клетчатки, сырого 

протеина, золы, 

металломагнитные 

примеси, посторонние 

примеси, зараженность 

вредителями 

    Токсические элементы:     

    Свинец 0,5   

    Кадмий 0,1   

    Мышьяк 0,2   

    ртуть 0,02   

    медь 10   

    цинк  50   

    Микотоксины:     

    афлатоксин В1 0,005   

    зеараленон 1,0   



    дезоксиниваленон 0,5   

    Т-2 токсин 0,1   

    Нитраты 450   

    Нитриты 10   

    Пестициды  по п. 14.1     

    Радионуклиды, Бк/кг     

    Цезий – 137 600   

    Стронций – 90 100   

15.3 Шрот и макуха   
подсолнечника 

Органолептические показатели 
    

  

Физико-химические показатели 

  

Массовая доля влаги, 

жира, кислотное число 

жира, сырого протеина, 

сырой клетчатки, золы, 

металломагнитные 

примеси, посторонние 

примеси, зараженность 

вредителями 

    Токсические элементы:     

    Свинец 1,5   

    Кадмий 0,5   

  
  

  
  

Мышьяк 0,3   

ртуть 0,1   

    медь 70   

    цинк  150   

    Микотоксины:     

    афлатоксин В1 0,005   

    зеараленон 1,0   

    Токсичность  Не допускается   

    Нитраты 450   

    Нитриты 10   

    Пестициды     

    ГХЦГ  и его изомеры  0,2   

    ДДТ и его метаболиты 0,1   

    гептахлор Не допускается   

    Радионуклиды, Бк/кг     

    Цезий – 137 600   

    Стронций – 90 100   

15.4 Комбикорма Органолептические показатели 

    

    

Физико-химические показатели 

  

Кислотное число жира, 

перекисное число  жира, 
массовая доля влаги,  

сырого протеина, сырой 

клетчатки, хлористого 

натрия, витаминов А,Е, 

фосфор, кальций, 

металломагнитные 

примеси, посторонние 

примеси, зараженность 

вредителями 

    Токсические элементы:     

    Свинец 5   



    Кадмий 0,4   

    Мышьяк 1   

    ртуть 0,1   

    медь 80   

    цинк  100   

  

  

  

  

Микотоксины:     

афлатоксин В1 

0,1 

Телята и овцы старше 4-

х месячного возраста; 

животные на откорме, 

бугаи оплодотворители  

    0,5 

Лактирующие коровы, 

поросята старше 2-х 
месячного возраста  

    0,025 Куры 

    зеараленон 

Не допускается 

Холостые, супоросные, 

подсосные свиноматки, 
племенные хряки, 

поросята до 2-х 

месячного возраста 

    2,0 

Свиньи на откорме 

массой до 50 кг 

    3,0 

Свиньи на откорме 

массой свыше 50 кг 

    Т-2 токсин 0,25 

Свиньи, телята и 
взрослый КРС на 

откорме 

    0,2 

Куры – несушки и 

бройлеры 

    дезоксиниваленон 1 Все виды животных  

    Токсичность  Не допускается   

  
  Нитраты 500   

    Нитриты 10   

    Пестициды     

    ГХЦГ  и его изомеры  0,5   

    ДДТ и его метаболиты 0,05   

    ДДВФ 0,3   

    актелик 1   

    базудин 1,2   

    карбофос 2   

    метафос  Не допускается   

    0,5 Для свиней на откорме  

    
хлорофос 

1   

    3 Для свиней на откорме  

    
Радионуклиды, Бк/кг 

    

    Цезий – 137 600   

  

  

  

  

Стронций – 90 100   

Микробиологические показатели: 
  

  

     Salmonella Не допускается   

    

Энтеропатогенные штаммы 

кишечной палочки E.coli 
Не допускается   

    Токсинобразующие анаэробы Не допускается   



15.5 Корма для  Органолептические показатели     

  непродуктивных 

животных (котов, 

собак) Физико-химические показатели 

  

Массовая доля влаги,  

сырого протеина, сырой 

клетчатки, жира, золы, 

металломагнитные и 

посторонние примеси 

    Кислотное число жира, мг 30   

    Перекисное число жира, % 0,3   

  

  
Токсические элементы: 

  

В скобках корм для 

аквариумных рыбок  

    Свинец 5   

    Кадмий 1 (0,5)   

    Мышьяк 2 (4)   

    ртуть 0,4 (0,1)   

    медь 80   

    цинк  250 (100)   

    Микотоксины:     

    афлатоксин В1 0,01   

    нитраты 100   

    Токсичность  Не допускается   

    Пестициды     

    ГХЦГ  и его изомеры  0,2   

    ДДТ и его метаболиты 0,05   

    алдрин 0,01   

    Радионуклиды, Бк/кг     

    Цезий – 137 600   

    Стронций – 90 100   

    
Микробиологические показатели: 

  
  

    

Общая бактериальная 

загрязнённость,  в 1 г корма  
500 

тыс.микр.клеток 
  

  

  

  

  

 Salmonella, в 25 г Не допускается   

Энтеропатогенные штаммы 

кишечной палочки E.coli в 1 г 
Не допускается   

    

Токсинобразующие анаэробы,  

в 1 г Не допускается 
  

15.6 Премиксы  Органолептические показатели 

  

  

    

Физико-химические показатели 

Массовая доля влаги, 

крупность помола, 

витаминов, минералов, 

металломагнитные и 

посторонние примеси, 

заражённость 

вредителями  

    Кислотное число жира, мг 50   

    Токсические элементы:     

    Свинец 3-5   

    Кадмий 0,3-0,4   

    Мышьяк 0,5-1   

    ртуть 0,05-0,1   

    медь 30-80   



    цинк  50-100   

    Токсичность  Не допускается   

    Радионуклиды, Бк/кг     

    Цезий – 137 600   

    Стронций – 90 100   

    
Микробиологические показатели: 

  
  

    

Общая бактериальная 

загрязнённость,  в 1 г корма  
500 

тыс.микр.клеток 
  

     Salmonella Не допускается   

    

Энтеропатогенные штаммы 

кишечной палочки E.coli в 1 г 
Не допускается   

    

Токсинобразующие анаэробы,  

в 1 г Не допускается 
  

16 Мука кормовая  Органолептические показатели     

  

  

животного 

происхождения 
  

Физико-химические показатели 

  

Массовая доля влаги, 

протеина, жира, золы, 

клетчатки, крупность 

помола, 

металломагнитные и 

посторонние примеси.  

Токсические элементы:     

    Свинец 5,0   

    Кадмий 0,3   

    Мышьяк 1,0   

    ртуть 0,1   

    медь 80   

    цинк  100   

    Пестициды     

    ГХЦГ  и его изомеры  0,2   

    ДДТ и его метаболиты 0,05   

    Токсичность  Не допускается   

    Радионуклиды, Бк/кг     

    Цезий – 137 600   

    Стронций – 90 100   

    
Микробиологические показатели:  

             500              

     тыс.микр.клеток 

 

 
    

Общая бактериальная 

загрязнённость,  в 1 г корма  

     Salmonella, в 50 г Не допускается   

    

Энтеропатогенные штаммы 

кишечной палочки E.coli в 1 г 
Не допускается   

    

Токсинобразующие анаэробы, в 

1г Не допускается 
  

17 Плодово-

овощная 

продукция       

17.1 Овощи  Органолептические показатели     

    Токсические элементы:     

    Свинец 0,5   

    Кадмий 0,03   

    Мышьяк 0,2   



    ртуть 0,02   

    медь 5   

    цинк  10   

    Микотоксины:     

  

  

  

  

патулин 0,05   

Нитраты: 250 Картофель 

    
  900 

Капуста белокочанная 

ранняя (до 1 сентября) 

      
500 

Капуста белокочанная 

поздняя 

      400 Морковь ранняя 

      250 Морковь поздняя  

     
150 

Томаты в открытой 

почве 

     
300 

Томаты в защищенной 

почве 

     
150 

Огурцы в открытой 

почве 

     
400 

Огурцы в защищенной 

почве 

     1400 Свекла столовая 

     80 Лук репчатый 

     
600 

Лук-перо в открытой 

почве 

     
800 

Лук-перо в защищенной 

почве  

     
2000 

Листовые овощи в 

открытой почве 

     
3000 

Листовые овощи в 

закрытой почве 

     90 Дыни 

     60 Арбузы 

     
200 

Перец сладкий в 

открытой почве 

     
400 

Перец сладкий в 

закрытой почве 

     400 Кабачки  

     
60 

Виноград столовый, 
яблоки, груши 

     

50 

Овощи для 

приготовления 

продуктов детского 

питания 

   Пестициды:    

   Базудин 0,1 Капуста, картофель, лук 

     0,5 Свекла, томаты, огурцы 

   ГХЦГ гамма – изомер 0,1 Свекла, картофель 

   Гексахлоран 0,1 свекла, картофель 

   гептахлор Не допускается   

   ДДТ и его метаболиты 0,1   

  

  

  

  

метафос  Не допускается   

Радионуклиды, Бк/кг     

   Цезий – 137 60   

    Стронций – 90 20   



17.2 Фрукты и ягоды Органолептические показатели     

  

 свежие и 

замороженные Токсические элементы: 
    

   Свинец 0,4   

   Кадмий 0,03   

   Мышьяк 0,2   

   ртуть 0,02   

   медь 5   

   цинк  10   

   Микотоксины:     

   патулин 0,05   

   Нитраты: 60   

   Пестициды:    

   ДДВФ 0,05   

   ГХЦГ гамма – изомер 0,05 Яблоки, виноград 

   Гексахлоран 0,05 Виноград  

   гептахлор Не допускается   

   ДДТ и его метаболиты 0,1   

   метафос  Не допускается   

   Радионуклиды, Бк/кг     

   Цезий – 137 70   

   Стронций – 90 10   

   

Микробиологические показатели: 
  

  

   

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
5х10

4
 

  

     1х10
5
 Косточковые  

   

БГКП (колиформные бактерии), в 

0,1 г                                                                         
Не допускается 

  

   Патогенные микроорганизмы,     

   

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г Не допускается   

  

  

  

  

Плесневые грибы в 1 г, КОЕ  5х10-1х10
4
   

Дрожжи в 1 г, КОЕ 1х10
3
-5х10

4
   

17.3 Грибы свежие и 

маринованные 

Органолептические показатели 
  

  

    Токсические элементы:   В жестяной таре 

    Свинец 0,5 1 

    Кадмий 0,1 0,1 

    Мышьяк 0,5 0,5 

    Ртуть 0,05 0,05 

    Медь 10 10 

    Цинк  20 20 

    олово   200 

    Пестициды:     

    ГХЦГ гамма – изомер 0,5   

    Гептахлор Не допускается   

    Карбофос  1   

    метафос  Не допускается   

    Радионуклиды, Бк/кг     



    Цезий – 137 500 Свежие грибы 

      
2500 

Сушеные грибы, 

маринованные 

    Стронций – 90 50 Свежие грибы 

      250 

Сушеные грибы, 

маринованные 

17.4 Консервирован 
ные ягоды и 

фрукты 

Органолептические показатели 
  

  

    Токсические элементы:   В жестяной таре 

    Свинец 0,4 1 

    Кадмий 0,03 0,05 

    Мышьяк 0,2 0,2 

    Ртуть 0,02 0,02 

    Медь 5 5 

    Цинк  10 10 

    олово   200 

    Микотоксины:     

  

  

  

  

Афлатоксин В1 0,005   

патулин 0,05   

    Пестициды и нитраты по п.17.2     

    Радионуклиды, Бк/кг     

    Цезий – 137 70   

    Стронций – 90 10   

    Микробиологические показатели должны соответствовать требованиям 
промышленной стерильности     

17.5 Консервирован 

ные овощи 

Органолептические показатели 
  

  

    Токсические элементы: в стеклянной таре В металлической таре 

    Свинец 0,5 1 

    Кадмий 0,03 0,05 

    Мышьяк 0,2 0,2 

    Ртуть 0,02 0,02 

    Медь 5 5 

    Цинк  10 10 

    олово   200 

    Микотоксины:     

    Афлатоксин В1 0,005   

    патулин 0,05   

    
зеараленон 1 

Зеленый горошек, 

кукуруза 

    Т-2 токсин 0,1 Кукуруза 

    Радионуклиды, Бк/кг     

    Цезий – 137 40   

    Стронций – 90 20   

    Микробиологические показатели должны соответствовать требованиям 

промышленной стерильности     

18 Повидло, 

варенье, джемы 

Органолептические показатели 
  

  

    Токсические элементы: В стеклянной таре В металлической таре 

    Свинец 0,4 1 



    Кадмий 0,03 0,05 

  

  

  

  

Мышьяк 0,2 0,2 

Ртуть 0,02 0,02 

    Медь 5 5 

    Цинк  10 10 

    олово   200 

   Микотоксины:     

   патулин 0,05   

    Радионуклиды, Бк/кг     

    Цезий – 137 140   

    Стронций – 90 20   

    Микробиологические показатели должны соответствовать требованиям 

промышленной стерильности 

     

   Микробиологические показатели:     

   

Количество МАФАМ, КОЕ в 1 г, 

не более 
5х10

3
 Варенье, повидло 

     1х10
3
 Джемы 

   

БГКП (колиформные бактерии),в 

1 г                                                                         
Не допускается   

   Патогенные микроорганизмы,     

   

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в 25 г  Не допускается 
  

   

Плесневые грибы, дрожжи в 1 г, 

КОЕ  

50,0 
Варенье, повидло 

      Не допускается Джемы 

19 Соки 

восстановлен 

ные 

Органолептические показатели 

  

  

    Токсические элементы: Фруктовые Овощные 

  

  

В стеклянной, алюминиевой таре, и таре из полимерных и комбинированных 

материалов 

    Свинец 0,4 0,5 

    Кадмий 0,03 0,03 

    Мышьяк 0,2 0,2 

    Ртуть 0,02 0,02 

    Медь 5 5 

   Цинк  10 10 

   

В сборной жестяной таре 

 

   Свинец 1 1 

   Кадмий 0,05 0,05 

  

  

  

  

Мышьяк 0,2 0,2 

Ртуть 0,02 0,02 

   Медь 5 5 

   Цинк  10 10 

   олово 200 200 

    Микотоксины:     

    патулин 0,05 0,05 

   Радионуклиды, Бк/кг     

    Цезий – 137 70 40 



    Стронций – 90 10 20 

   Микробиологические показатели должны соответствовать требованиям 

промышленной стерильности    

20 Напитки 

безалкогольные 

Органолептические показатели 
  

  

    

Токсические элементы: 

   Для напитков 

 безалкогольных 

 

Искусственно-                                    

минерализованные воды 

 

    Свинец 0,3 0,1 

    Кадмий 0,03 0,01 

    Мышьяк 0,1 0,1 

    Ртуть 0,005 0,005 

   Радионуклиды, Бк/кг     

   Цезий – 137 20   

   Стронций – 90 20   

   

Микробиологические показатели: 
  

  

   

Количество МАФАМ, КОЕ в см
3
, 

не более 
100 

100 

   
  

50 

(пастеризованные)   

   

БГКП (колиформные бактерии), 
см

3  
                                                                      

333 
333 

   Патогенные микроорганизмы,     

   

 в т .ч. бактерии рода  Salmonella, 

в см
3
 25 1000 

   Pseudomonas aeruginosa, см
3
 Не допускается 1000 

   
Плесневые грибы, дрожжи в см

3
, 

КОЕ  
 

50-100 -- 

    

Колличество молочно-кислых 

бактерий КОЕ, 1 см
3
 

 

-- --  

21 Вода питьевая Органолептические показатели 
  

  

    Токсические элементы: Водопроводная Фасованная 

    Свинец 0,01 0,01 

    Кадмий 0,001 0,001 

    Мышьяк 0,01 0,01 

    Ртуть 0,0005 0,0005 

    Общая жесткость 7 7 

    Нитраты 50 10 

    Нитриты 0,5 0,5 

    Радионуклиды, Бк/кг     

    Цезий – 137 2   

    Стронций – 90 2   

    

Микробиологические показатели: 
  

  

    

Общее микробное число, КОЕ в 
см

3
, прт t 22-37

0
 

20-100 
  

    

Общие колиформы, КОЕ в 100 

см
3  

                                                                      
Не допускается 

  

    E.coli, КОЕ в 100 см
3  

                                                                      Не допускается   



    Энтерококки, КОЕ в 100 см
3  

                                                                      Не допускается   

    Энтеробактерии, в 1 дм
3
 Не допускается   

    

Синегнойная палочка 

Pseudomonas aeruginosa, см
3
 

1000 не 

допускается 
  

22 Перья птичьи Пестициды:     

    Хлорофос Не допускается   

    ДДТ и его метаболиты 0,1   

    Радионуклиды, Бк/кг     

    Цезий – 137 600   

    Стронций – 90 200   

     

И. о. начальника 

Государственной службы 
ветеринарной медицины 

Луганской Народной Республики                                                         Н.В. Грабко 

 


